Завод з глибокої переробки молока «Марфуша»
Ціль проекту: проект надає послугу збору, охолодженню, переробки та реалізації готової молочної продукції. Даний проект розраховано на переробку 
10 000 л/добу цільного охолодженого молока новітнім методом з виробництвом таких білих сирів, як грецький, адегейський, бринза молдавська, болгарський, фета, домашній сир, сметана, масло, кефір, молоко. Висока якість кінцевого продукту та високий попит на згадану продукцію надасть можливість швидко увійти в ринок білих сирів, як в області так і за її межами
Ініціатор: сільськогосподарський обслуговуючий кооператив «Марфуша» 

Місце реалізації: с. Новомиколаївка, Скадовського району

Загальна вартість проекту: 475 тис.$.
Схема фінансування: власний внесок: 5% -  
23 тис. $. Залучені ресурси: 450 тис. $. 
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Рентабельність: термін окупності проекту – 1,5 роки.  Річна виручка складає – 25,0 млн грн. Річні витрати – 
14,4 млн грн. Прибуток до оподаткування – 10,6 млн грн. Чистий прибуток – 8,2 млн грн.
Конкурентні переваги проекту: висока якість кінцевого продукту та високий попит на згадану продукцію надасть можливість швидко увійти в ринок білих сирів, як в області так і за її межами 
Ринок збуту: збут товару з допомогою виходу на нові сегменти ринку, попит на які ще не задоволений (на ринку Херсонщини відсутні сири з різними присмаками);
Специфічні питання, які можуть виникнути під час реалізації проекту: доцільним використовувати наступні методи розподілу та збуту: осінньо-зимовий період головними споживачами продукції будуть міські жителі міст Херсон, Каховка; літній період - приморські райони: Скадовський, Голопристанський, Генічеський. Мета цих заходів полягає в максимальному проникненні в окремі сегменти ринку замість розрізненість зусиль по всьому ринку.






